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Fruvefresh - Mango Carton Box Application SOP @

Comes in Secondary Pack
e Fruvefresh comes sealed inside a secondary package.
¢ Do not open or tear the sachet inside.

Open the Secondary Package

o Carefully cut the outer pack only with
scissors/cutter.

» Remove the sealed Fruvefresh sachet.

e When opening the secondary pack, cut only
along the sealed line above the zipper (between
sealer and zipper).

e Do not cut through the zipper; it is provided so the
pouch can be resealed if some sachets remain
unused.

J Zipper remains intact for
resealing

—_— —

e Place Fruvefresh Sachets in Mango Carton

e Use 4 Fruvefresh sachets per 10 kg mango carton.
e Use your existing mango carton packaging as usual.
e Place sachets evenly inside the box.

Close & Seal

» After placing Fruvefresh sachets, close the
mango carton properly.

» Seal the box securely for storage and
transport.

* Works best at ambient temperature; also
supports cold storage transport.

Do not open ﬁ 4

Packaging Compatibility
e Use your existing mango packaging
materials as usual.
¢ Do not use ethylene ripener in any
carton where Fruvefresh is applied.

If you have any queries or need
assistance, please feel free to
reach out. Our team is always

(F)r teafr thﬁ « Use Fruvefresh only with low ripe SuallEER R e e

ruvr? ;es and moderately ripe mangoes.
efenists Do not use with overripe or

damaged mangoes. 8851900865

Do not place Do not use fruvetech@gmail.com
sachets directly ethylene ripener business@fruvetech.com
under heavy in any carton
fruit load. where Fruvefresh www.fruvetech.com

is applied.
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	Fruvefresh - Mango Carton Box Application SOP
	Comes in Secondary Pack
	Fruvefresh comes sealed inside a secondary package.
	Do not open or tear the sachet inside.

	Open the Secondary Package
	Place Fruvefresh Sachets in Mango Carton
	Use 4 Fruvefresh sachets per 10 kg mango carton.
	Use your existing mango carton packaging as usual.
	Place sachets evenly inside the box.
	Do not place sachets directly under heavy fruit load.

	Close & Seal
	Packaging Compatibility


	Don’ts
	Do not use ethylene ripener in any carton where Fruvefresh is applied.
	If you have any queries or need assistance, please feel free to reach out. Our team is always available to help you.

	8851900865
	fruvetech@gmail.com
	business@fruvetech.com
	www.fruvetech.com
	Fruvefresh - आम के कार्टन बॉक्स में उपयोग हेतु मानक प्रक्रिया (SOP)
	यह सेकेंडरी पैक में आता है
	Fruvefresh एक सेकेंडरी पैकेज के अंदर सीलबंद रूप में आता है।
	अंदर मौजूद सैशे को न खोलें और न ही फाड़ें।

	सेकेंडरी पैकेज खोलें
	बाहरी पैक को केवल कैंची या कटर की सहायता से सावधानीपूर्वक काटें।
	सीलबंद Fruvefresh सैशे को बाहर निकाल लें।
	सेकेंडरी पैक खोलते समय, केवल जिपर के ऊपर दी गई सील लाइन के साथ ही काटें, यानी सीलर और जिपर के बीच वाले हिस्से से।
	जिपर को न काटें, क्योंकि इसे इसीलिए दिया गया है ताकि यदि कुछ सैशे उपयोग में न आएँ, तो पाउच को दोबारा बंद किया जा सके।

	फल के बॉक्स में सैशे रखें
	10 किलोग्राम के एक आम के कार्टन में 4 Fruvefresh सैशे का उपयोग करें।
	अपने मौजूदा आम कार्टन पैकेजिंग का सामान्य रूप से ही उपयोग करें।
	सैशे को बॉक्स के अंदर समान दूरी पर रखें।
	सैशे को फलों के भारी वजन के ठीक नीचे सीधे न रखें।

	बंद करें और सुरक्षित रखें
	Fruvefresh सैशे रखने के बाद आम के कार्टन को ठीक तरह से बंद करें।
	भंडारण और परिवहन के लिए बॉक्स को अच्छी तरह सील करें।
	यह सामान्य तापमान पर सबसे अच्छा काम करता है तथा कोल्ड स्टोरेज में परिवहन के दौरान भी उपयोगी है।

	पैकेजिंग संगतता


	क्या न करें
	यदि आपको कोई प्रश्न हो या किसी सहायता की आवश्यकता हो, तो निःसंकोच हमसे संपर्क करें। हमारी टीम आपकी सहायता के लिए हमेशा उपलब्ध है।
	Fruvefresh सैशे को न खोलें और न ही फाड़ें।
	8851900865
	fruvetech@gmail.com
	business@fruvetech.com
	www.fruvetech.com
	सैशे को फलों के भारी वजन के ठीक नीचे सीधे न रखें।
	जिस कार्टन में Fruvefresh लगाया गया हो, उसमें एथिलीन रिपनर का उपयोग बिल्कुल न करें।




